
L’histoire de

« Jeune Entreprise Française, créée par une Annécienne, Mé-Mé est une
nouvelle gamme de 3 boissons françaises 100% biologiques, 100% naturelles.

Ne trouvant pas dans le commerce, de boissons biologiques, naturelles et peu
sucrées pour accompagner mes journées de travail, repas quotidiens et
activités sportives, j’ai élaboré mes propres recettes de boissons. Séduits par
l’efficacité et le goût, de nombreux amis m’ont demandé de leur fournir mes
boissons. J’ai ainsi décidé de me lancer dans l’aventure et créer ma marque Mé-
Mé avec une gamme de 3 boissons fonctionnelles biologiques.

Mé-Mé se démarque en étant l’unique marque de boissons composées de thé
vert Matcha et de sèves végétales comme le bouleau ou l’érable. Le sucre ayant
été remplacé par du moût de raisin, cette très faible teneur donne également
aux boissons Mé-Mé un caractère innovant.

Leur particularité en terme de fonctionnalité : rafraichissante, énergisante ou
détoxifiante, la qualité et les apports bénéfiques des ingrédients font des « Mé-
Mé » de véritables boissons savoureuses.

Prisées par les journalistes, influenceurs et amateurs de boissons saines et
naturelles dès leur première dégustation, Mé-Mé a très vite trouvé ses adeptes
aussi bien familial qu’actif et sportif. »



Les boissons
Les boissons Mé-Mé boostent et détoxifient l’organisme avant, 
pendant ou après une activité ou tout au long de la journée.

Toutes les boissons Mé-Mé sont élaborées  à partir de:
• Poudre de thé vert Matcha
• 98% de sèves végétales (sèves d’érable ou bouleau) 
• Moût de raisin = 100 % fructose naturel

Le plus:
• Très peu sucrées (moût de raisin d’Ardèche)
• Boissons Françaises – locales (Annecy)
• Haute teneur en principe actif biologique
• Aucun ajout : conservateurs, additifs ou eau
• DLC 24 mois

Pourquoi                   ?
« Mé » signifie bourgeons et jeunes pousses en japonais. Or le matcha, ce 
sont des bourgeons et jeunes pousses de thé vert réduit à l’état de poudre. 
D’ou Mé-Mé ! 
Je souhaitais un nom avec un réel capital sympathie, un fort taux de 
mémorisation et une touche d’humour.



Pourquoi le choix du moût de raisin ?

Des boissons très peu sucrées 

Sucre lent 99% fructose issus du moût de raisin.

Indice glycémique très faible.

Fort pouvoir sucrant.

Convient aux personnes diabétiques ainsi qu’aux enfants comme aux femmes 
enceintes.

Au palais, ce sucre n’est que douceur et plaisir.

Sucre fabriqué à partir de raisins bio français ; en ardèche plus exactement.

Effet alcalinisant des acides organiques et  propriétés anti-oxydantes des 
polyphénols.

Mé-Mé, innove 
en remplaçant 
le sucre par du 
moût de raisin 
bio et français
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